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Si avvisa la gentile clientela, che per ottimizzare il servizio nelle ore di massima affluenza è 

richiesto il pagamento immediato. 

 

LE NOSTRE COPPE DI AGRI-GELATO 

 

ERCOLINA                                                                                             6,90 € 

Macedonia di frutta fresca con gelato cremavaniglia. 

Fresh fruit salad with cremavaniglia ice cream. 

Frischer Fruchtsalat mit Cremavaniglia-Eis. 

 

FRAGOLINA                                                                                                      8,00 € 

Fragole fresche con gelato cremavaniglia. 

Fresh strawberries with cremavaniglia ice cream. 

Frische Erdbeeren mit Cremavaniglia-Eis. 

 

GELSOMINA ALL’AMARENA                                                                            7,20 € 

Gelato di frutta, spagnola e cremavaniglia, panna montata, amarene e succo di amarena. 

Fruit ice cream, Spanish and cremavan, whipped cream, sour cherries and black cherry 

juice. 

Fruchteis, Spanisch und Cremavan, Schlagsahne, Sauerkirschen und 

Schwarzkirschsaft. 

 

YOUGURTINA    6,90 € 

Yogurt fresco al naturale con: macedonia di frutta fresca o cereali o salsa di fragole. 

Fresh natural yoghurt with: fresh fruit salad or cereals or strawberry sauce  

Frischer Naturjoghurt mit: frischem Obstsalat oder Müsli oder Erdbeersauce. 

 

 



 

Si avvisa la gentile clientela, che per ottimizzare il servizio nelle ore di massima affluenza è 

richiesto il pagamento immediato. 

 

LE NOSTRE COPPE DI AGRI-GELATO 

 

BEATRICE 8,90 € 

Gelato alla cremavaniglia, nocciola, cioccolato tartufato, zabaione e fiordilatte, panna 

montata, granella di nocciola, salsa crema alla nocciola, crema di cioccolato e spruzzata 

di cacao. 

Cremava cheese ice-cream, hazelnut, chocolate, zabaione and fiordilatte, whipped 

cream, hazelnut grains, hazelnut cream sauce, chocolate cream and cocoa splash. 

Cremava-Bohneneis, Haselnuss, Trüffelschokolade, Zabaglione und Fiordilatte, 

Schlagsahne, Haselnussgranulat, Haselnussrahmsauce, Schokoladencreme und 

Kakaospritzen. 

 

 

BIANCHINA   7,20 € 

Banana frutto, gelato alle creme, panna montata e salsa di cioccolato. 

Banana fruit, cream ice cream, whipped cream and chocolate sauce. 

Bananenfrucht, Sahneeis, Schlagsahne und Schokoladensauce. 

 

 

 

CAROLINA AL CAFFÈ                                                                                      7,90 € 

Gelato al gusto di cremavaniglia e caffè con caffè liquido e panna montata e chicchi di 

caffè 

Kaffee und Vanille-Eis mit Kaffee und Sahne. 

Cremoniglia- und Kaffee-Eiscreme mit flüssigem Kaffee und Schlagsahne und 

Kaffeebohnen 

 



 

Si avvisa la gentile clientela, che per ottimizzare il servizio nelle ore di massima affluenza è 

richiesto il pagamento immediato. 

 

LE NOSTRE COPPE DI AGRI-GELATO 

 

CAVALIERE  8,90 € 

Gelato al gusto di zabaione, nocciola e cioccolato tartufato, con salsa di zabaione, 

granella di nocciola, panna montata e spruzzata di cacao. 

Eggnog, hazelnut and truffle-flavored ice cream with zabaione sauce, hazelnut grains, 

whipped cream and cocoa sprinkle.Banana fruit, cream ice cream, whipped cream and 

chocolate sauce. 

Eierlikör, Haselnuss- und Trüffeleis mit Zabaionesauce, Haselnusskörnern, 

Schlagsahne und Kakaostreusel. 

 

 

“SPAGHETTI” GELATO” (Spaghetti-Eis)                                                           6,90 € 

Gelato al gusto di cremavaniglia con salsa di fragole e granella di nocciola e panna 

montata 

Cremava style flavored ice cream with strawberry sauce and hazelnut and whipped 

cream 

Cremava-Eiscreme mit Erdbeersauce, Haselnüssen und Schlagsahne 

 

 

GINA 

Gelato misto con o senza panna            7,90 € 

Mixed ice cream with or without cream  

Gemischtes Eis mit oder ohne Sahne 

 

 

 



 

Si avvisa la gentile clientela, che per ottimizzare il servizio nelle ore di massima affluenza è 

richiesto il pagamento immediato. 

 

LE NOSTRE COPPE DI AGRI-GELATO 

 

 

MARGHERITA             8,50 € 

Macedonia di frutta fresca gelato alle creme e alla frutta con panna montata e salsa di 

fragole 

Fresh fruit salad with cream and fruit ice cream with whipped cream and strawberry 

sauce 

Frischer Fruchtsalat mit Sahne und Fruchteis mit Schlagsahne und Erdbeersauce 

 

 

“MENTINA”             6,90 € 

Gelato al gusto di menta, cioccolato, panna montata, salsa alla menta e salsa al cioccolato 

Mint flavored ice cream, chocolate, whipped cream, mint sauce and chocolate sauce 

Minze-Eis, Schokolade, Schlagsahne, Minzsauce und Schokoladensauce 

 

 

“TARTUFO”    7,20 € 

Gelato al gusto di cioccolato e nocciola, panna montata, salsa di cioccolato e cacao in 

polvere. 

Chocolate and hazelnut flavored ice cream, whipped cream, chocolate sauce and cocoa 

powder.. 

Eis mit Schokoladen- und Haselnussaroma, Schlagsahne, Schokoladensauce und 

Kakaopulver. 

 

 

 



 

Si avvisa la gentile clientela, che per ottimizzare il servizio nelle ore di massima affluenza è 

richiesto il pagamento immediato. 

 

LE NOSTRE COPPE DI AGRI-GELATO 

 

 

“PINOCCHIO” (for children) (für Kinder)         5,90 € 

Divertente gelato per bambini al cioccolato e fiordilatte con panna montata 

Funny chocolate and fiordilatte children's ice cream with whipped cream 

Lustiges Kinder-Eis aus Schokolade und Fjordilatte mit Schlagsahne 

 

 

“PIZZA” GELATO” (Pizza-Eis) ("Pizza eiscreme)                                         7,50 € 

Gelato al gusto di cremavaniglia con panna montata, salsa di fragole, macedonia di frutta 

fresca e granella di nocciola. 

Cremoniglia flavored ice cream with whipped cream, strawberry sauce, fresh fruit salad 

and hazelnut grains. 

Cremoniglia-Eis mit Sahne, Erdbeersauce, frischem Obstsalat und Haselnüssen. 

 

“GOLOSONA”            19,50 € 

– 1kg. Min. 2/3 persone – Für min. 2/3 personen. 

Coppa dell’amicizia con macedonia di frutta fresca, gelato alle creme e alla frutta panna 

montata, amarene e succo d’amarena e salsa di cioccolato 

Friendship cup with fresh fruit salad, cream and fruit ice cream whipped cream, sour 

cherries and sour cherry juice and chocolate sauce 

Freundschaftsbecher mit frischem Obstsalat, Sahne und Fruchteis, Schlagsahne, 

Sauerkirschen und Sauerkirschsaft und Schokoladensauce 

 

 

 



 

Si avvisa la gentile clientela, che per ottimizzare il servizio nelle ore di massima affluenza è 

richiesto il pagamento immediato. 

 

LE NOSTRE COPPE DI AGRI-GELATO 

 

 

LOLA AL CIOCCOLATO               6,90 € 

Gelato al gusto di cioccolato e nocciola con panna montata e salsa di cacao. 

Chocolate and hazelnut flavored ice cream with whipped cream and cocoa sauce. 

Eis mit Schokoladen- und Haselnüssen, Schlagsahne und Kakaosauce. 

 

“MAGRELLA” (Joghurthbecher)               6,90 € 

Macedonia di frutta fresca con gelato allo yogurt e yogurt fresco e salsa alle fragole 

Fresh fruit salad with yogurt ice cream and fresh yogurt and strawberry sauce 

Frischer Fruchtsalat mit Joghurteis und frischer Joghurt- und Erdbeersoße 

 

COPPA FRAGOLE               6,90 € 

Coppa di fragole fresche. Non sempre disponibile per la stagionalità del prodotto 

Cup of fresh strawberries. Not always available due to the seasonality of the product 

Tasse frische Erdbeeren. Aufgrund der Saisonalität des Produkts nicht immer 

verfügbar  

“FRAPPE’” 3,90 € 

Vari gusti di gelato a scelta. 

Various flavors of ice cream of your choice. 

Verschiedene Eissorten nach Wahl. 



 

LE NOSTRE 

AGRI 

PROPOSTE 
SI AVVISA LA GENTILE CLIENTELA, CHE PRESSO IL 

NOSTRO AGRITURISMO È POSSIBILE MANGIARE PIATTI 

FREDDI A BASE DI SALUMI E FORMAGGI DI NOSTRA 

PRODUZIONE, PRIMI PIATTI (CHIEDERE PRIMA LA 

DISPONIBILITA’), SECONDI PIATTI (CHIEDERE PRIMA LA 

DISPONIBILITA’), INSALATONE ED AGRIPIZZA CON 

FARINA DI 7 CEREALI. 

 

AL SERVIZIO RISTORAZIONE VERRA’ APPLICATO  

IL COSTO DEL COPERTO DI € 2,00 A PERSONA 



 

Menù Agripizza 

 

LA NOSTRA AGRIPIZZA DAL GUSTO UNICO  

CHE REGALA EMOZIONI AD OGNI ASSAGGIO. 

 

…PERCHE’ AGRIPIZZA?  È L’ EMOZIONE DEI NOSTRI PRODOTTI, CON UNA 

PASTA CONTENENTE PIÙ FIBRE E PROTEINE, CON MENO SALE E GRASSI,  

ALLO STESSO TEMPO LEGGERA E CROCCANTE. 

La nostra pasta ha un basso contenuto di sale e grassi, riequilibrata con 

farine altamente proteiche e ricche di fibre. Le farine, da noi utilizzate 

ai 7 cereali sono tutte macinate a pietra, rendono la nostra.  

AGRIPIZZA: 

LEGGERA, CROCCANTE ED ALTAMENTE DIGERIBILE. 

COME È PRODOTTA LA NOSTRA PASTA? 

I. L’impasto avviene con una lavorazione indiretta a temperatura controllata. 

II. A fermentazione avvenuta l’impasto viene rinfrescato con una mescola multi-

cereali, inoltre utilizzando farina tipo 1 macinata a pietra, con lievito madre 

essiccato. 

III. Un basso contenuto di sale e grassi, riequilibrati con farine altamente proteiche 

e ricche di fibre, donano un senso di leggerezza e croccantezza, permettendo 

una buona digestione con conseguente assenza di quella sensazione di sete. 

Inoltre, tutte le nostre pizze, oltre che ad un innovativo processo produttivo sulla 

composizione della pasta, hanno alla base formaggi prodotti direttamente nel 

caseificio aziendale, utilizzando il nostro latte. 

Le pizze e i loro ingredienti sono stati studiati con particolare attenzione 

agli abbinamenti seguendo digeribilità e stagionalità. 

Vi consigliamo per questo motivo di non modificare  

gli ingredienti delle singole agri-pizze. 

 



 

I CEREALI UTILIZZATI  

NELLA NOSTRA PASTA 

 

FARRO: è un cereale a basso contenuto calorico, contenente proteine ed allo stesso 

tempo ricco di vitamine del gruppo B, la quale contiene un aminoacido essenziale 

carente in altri cereali: la metionina. 

SEGALA INTEGRALE: ricca di fibre solubili e lisina, arriva ad un contenuto 

proteico e di sali minerali, i quali: fosforo, potassio, magnesio, calcio, zinco, rame e 

manganese. 

Le vitamine prevalentemente presenti sono PP, E, B5, B1, B6. 

Inoltre, la segala è in grado di fluidificare il sangue, mantenere le arterie elastiche e 

migliorare la circolazione del sangue, svolgendo qualità depurative, lassative, 

rinfrescanti ed energetiche. 

AVENA: contiene proteine ed un elevato valore biologico, carboidrati a lenta 

digeribilità e più grassi in assoluto. Inoltre, è ricco di potassio e vitamina del gruppo B. 

FARINA TIPO 1 MACINATA A PIETRA: ricca di Sali minerali e dal sapore antico e 

intenso. 

FARINA DI SOIA: ricca di proteine vegetali dal sapore ineguagliabile, proteine, 

carboidrati, grassi. 

Mix di cereali: orzo, farro, mais, segala, avena, proteine, grassi gr. 1, carboidrati. 

ORZO: apporta al prodotto Sali minerali (calcio, ferro, fosforo, potassio), vitamina 

A1, B1, B2. 

MAIS: farina ricca di antiossidanti tra i quali sodio, ferro, fosforo, potassio, vitamina 

A e vitamina del gruppo B. Contiene meno proteine rispetto agli altri cereali e la loro 

qualità è inferiore rispetto agli altri cereali, per la scarsità di lisina e non contiene 

glutine. 

FARINA DI FRUMENTO 00: farina di grano tenero ad alto contenuto proteico, 

proteine emulsionanti naturali, lievito di pasta madre essiccato, ricca di enzimi attivi 

importanti per la fermentazione del prodotto. 

 

 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LE NOSTRE “AGRIPIZZE” 

 

CASCINA      12,50 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino e in uscita prosciutto crudo di 

Parma con scaglie di formaggio stagionato 24 mesi. 

Tomato pulp, cow mozzarella, Parma ham and flakes of 24-month matured cheese. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Parmaschinken und Flocken von 24 Monate gereiftem 

Käse. 

ESPLOSIVA 11,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, peperoni, cipolla rossa, salamino 

piccante. 

Tomato pulp, cow mozzarella, peppers, red onion, spicy salami. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Paprika, rote Zwiebeln, würzige Salami. 

FENILAZZO                                7,80 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino e in uscita basilico fresco. 

Tomato pulp, cow mozzarella and fresh basil on the way out. 

Auf dem Weg nach draußen Tomatenmark, Kuhmozzarella und frisches 

Basilikum. 

FURIA 9.90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, salamino piccante. 

Tomato pulp, mozzarella of our production and spicy salami. 

Tomatenmark, Mozzarella aus unserer Produktion und würzige Salami. 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LE NOSTRE “AGRIPIZZE” 

TAGLIERE “CAVALIERE” (2/3 persone) 21,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, verdure di stagione dell’orto, 

würstel, salame piccante, cipolle, peperoni, prosciutto cotto affumicato, 

burrata di latte vaccino, basilico e in uscita scaglie formaggio stagionato 

24 mesi. 

Tomato pulp, cow mozzarella, seasonal vegetables from the garden, 

frankfurters, spicy salami, onions, peppers, cooked Prague ham, cow's milk 

burrata, basil and flakes of 24-month matured cheese. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Saisongemüse aus dem Garten, Würstchen, 

scharfe Salami, Zwiebeln, Paprika, gekochter Prager Schinken, Burrata 

aus Kuhmilch, Basilikum und Flocken von 24 Monate gereiftem Käse. 

DELLA MAMMA 10,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, formaggio taleggio lombardo, 

radicchio rosso, speck trentino e in uscita scaglie di formaggio stagionato 

24 mesi. 

Tomato pulp, cow mozzarella, Taleggio cheese from Lombardy, red radicchio, Trentino 

speck and flakes of cheese aged 24 months. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Taleggio-Käse aus der Lombardei, roter Radicchio, 

Trentino-Speck und Käseflocken, 24 Monate gereift. 

PIG 8,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, würstel. 

Tomato pulp, cow mozzarella, frankfurters. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Frankfurter Würstchen. 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LE NOSTRE “AGRIPIZZE” 

 

5 FORMAGGI 10,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, formaggio taleggio lombardo, 

formaggio scamorza affumicata, gorgonzola lombardo e in uscita scaglie di 

formaggio stagionato 24 mesi. 

Tomato pulp, cow mozzarella, Lombard taleggio cheese, smoked scamorza cheese, 

Lombard gorgonzola and flakes of 24-month matured cheese. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, lombardischer Taleggio-Käse, geräucherter Scamorza-

Käse, lombardischer Gorgonzola und Flocken von 24 Monate gereiftem Käse. 

AGRI-CAPRICCIOSA 10,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, prosciutto cotto affumicato, 

carciofi a spicchi, funghi freschi e olive nere snocciolate. 

Tomato pulp, cow mozzarella, smoked cooked ham, sliced artichokes, fresh mushrooms, 

pitted black olives. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, geräucherter Kochschinken, Artischockenscheiben, 

frische Champignons, entkernte schwarze Oliven. 

 

TERRA 9,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, pancetta al pepe, formaggio 

scamorza affumicata, valeriana e in uscita formaggio stagionato 24 mesi. 

Tomato pulp, cow mozzarella, bacon with pepper, smoked scamorza 

cheese, valerian and 24-month matured cheese. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Speck mit Pfeffer, geräucherter 

Scamorza-Käse, Baldrian und 24 Monate gereifter Käse. 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LE NOSTRE “AGRIPIZZE” 

 

FANTASIA DEL PIZZAIOLO 10.00 € 

Ingredienti del giorno a fantasia del pizzaiolo (segnalare al personale 

particolari allergie ed intolleranze). 

Ingredients of the day chosen by the pizza chef (report any allergies and 

intolerances to the staff). 

Vom Pizzabäcker ausgewählte Zutaten des Tages (allergische Allergien 

und Unverträglichkeiten bitte dem Personal melden). 

ROBERTO 10,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, pomodorini ciliegino, pancetta al 

pepe e in uscita stracciatella di mozzarella e rucola. 

Tomato pulp, cow mozzarella, cherry tomatoes, bacon with pepper, 

mozzarella stracciatella and rocket salad. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Kirschtomaten, Speck mit Pfeffer, 

Mozzarella Stracciatella und Rucolasalat. 

ORTOLANA                                  9,90 € 

Polpa di pomodoro, mozzarella di vaccino, mix di verdure di stagione 

dell’orto e in uscita scaglie di formaggio stagionato 24 mesi. 

Tomato pulp, cow mozzarella, mix of seasonal vegetables from the garden 

and flakes of 24-month matured cheese. 

Tomatenmark, Kuhmozzarella, Mischung aus saisonalem Gemüse aus dem 

Garten und Flocken von 24 Monate gereiftem Käse. 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LISTA PIZZE BIANCHE (SENZA POLPA DI POMODORO) 

LIST OF WHITE PIZZAS (WITHOUT CHOPPED TOMATOES) / 

LISTE DER WEISSEN PIZZAS (OHNE GEHACKTE TOMATEN) 

 

SCAMORZA E BURRATA 12,90 € 

Pomodorini ciliegino confit, formaggio scamorza affumicata e in uscita 

stracciatella di mozzarella con burrata di latte vaccino.  

Confit cherry tomatoes, smoked scamorza cheese and mozzarella 

stracciatella with cow's milk burrata on the side. 

Confitierte Kirschtomaten, geräucherter Scamorza-Käse und 

MozzarellaStracciatella mit Kuhmilch-Burrata als Beilage. 

 

 

MAIALA                                    11,50 € 

Mozzarella di vaccino, gorgonzola lombardo, pesto fresco di maiale, 

pomodorini ciliegino confit, pancetta stufata bacon e in uscita miele. 

Vaccine mozzarella, Lombard gorgonzola, fresh pork pesto, confit cherry 

tomatoes, stewed bacon, and honey. 

Impfmozzarella, lombardischer Gorgonzola, frisches Schweinepesto, 

konfierte Kirschtomaten, gedünsteter Speck und Honig.  

 

 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LISTA PIZZE BIANCHE (SENZA POLPA DI POMODORO) 

LIST OF WHITE PIZZAS (WITHOUT CHOPPED TOMATOES) / 

LISTE DER WEISSEN PIZZAS (OHNE GEHACKTE TOMATEN) 

 

“GIOIOSA GOURMET” 16,90 € 

Doppia pasta ripiena di: rucola, stracciatella di mozzarella e in uscita 

burrata di latte vaccino con prosciutto crudo di Parma. 

Closed double crust pizza, rocket, mozzarella stracciatella and cow's milk 

burrata with raw Parma ham on the side. 

Geschlossene Doppelkrustenpizza, Rucola, Mozzarella Stracciatella und 

Kuhmilch-Burrata mit rohem Parmaschinken als Beilage. 

 
 

CONTADINA 11,50 € 

Mozzarella di vaccino, formaggio taleggio lombardo, pomodorini ciliegino 

confit., speck trentino,e in uscita scaglie di formaggio stagionato 24 mesi  

. 

Cow mozzarella, Taleggio Lombardo cheese, confit cherry tomatoes, Trentino speck, 

and flakes of cheese aged 24 months. 

Kuhmozzarella, Taleggio Lombardo-Käse, konfierte Kirschtomaten, Trentino-Speck 

und 24 Monate gereifter Käseflocken. 

 

 

 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

LISTA PIZZE BIANCHE (SENZA POLPA DI POMODORO) 

LIST OF WHITE PIZZAS (WITHOUT CHOPPED TOMATOES) / 

LISTE DER WEISSEN PIZZAS (OHNE GEHACKTE TOMATEN) 

ITALIA 9,90 € 

Mozzarella di vaccino, pomodori ciliegino, pesto, zucchine e in uscita 

basilico. 

Cow mozzarella, cherry tomatoes, pesto, courgettes and fresh basil. 

Kuhmozzarella, Kirschtomaten, Pesto, Zucchini und frisches Basilikum. 

DELLA ZIA 11,50 € 

Mozzarella di vaccino, pomodorini ciliegino, stracciatella di mozzarella e  in 

uscita scaglie formaggio stagionato 24 mesi. 

Cow mozzarella, cherry tomatoes, mozzarella stracciatella and 24 

monthmatured cheese flakes. 

Kuhmozzarella, Kirschtomaten, Mozzarella Stracciatella und 24 Monate 

gereifte Käseflocken. 

 

N.B: AVVISIAMO I GENTILI CLIENTI CHE TUTTI I NOSTRI 

PIATTI SONO PREPARATI AL MOMENTO E NECESSITANO DEI 

GIUSTI TEMPI DI PREPARAZIONE, INOLTRE ABBIAMO A 

DISPOSIZIONE LA BASE PIZZA SENZA GLUTINE 

AD OGNI MODIFICA DELL’INGREDIENTI SIA IN AGGIUNTA CHE IN 

DIMINUZIONE VERRA’ APPLICATA UNA MAGGIORAZIONE 

Base Pizza s/glutine 3,80 € - Burrata 3,50 € - Stracciatella di Mozzarella 2,50 €  

 Prosciutto crudo 3,50 € - prosciutto cotto affumicato 2,00 - € Speck 2,00 €  

pancetta al pepe 2,00 € - altri tipi di salumi 2,00 € - Tutti gli altri ingredienti 1,50 € 

i prodotti segnati con l’asterisco sono freschi e abbattuti in modo rapido e conservati a -21 in sottovuoto 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

 

I NOSTRI AGRI-PIATTI FREDDI 
OUR AGRI-COLD DISHES 

UNSERE AGRI-KALTEN GERICHTE 
 

SELEZIONE DI AGRI-FORMAGGI (nostra produzione). 13,90 € 

MIXED AGRI-CHEESE (our production). 

GEMISCHTER AGRI-KÄSE (unsere Produktion). 

 

SELEZIONE DI SALUMI (nostra produzione e non).           14,90 €  

MIXED SALUMI (our production and not). 

GEMISCHTE SALUMI (unsere Produktion und nicht).                                      

 

SELEZIONE FORMAGGI E SALUMI (nostra produzione e non)15,90 €   

MIXED CHEESES AND SALAMIS (our production and not) 

MISCHKÄSE UND SALAMIS (unsere Produktion und nicht)   

FIORE DI CULATELLO DI LANGHIRANO CON BURRATA     24,90 €   

CULATELLO DI LANGHIRANO FLOWER WITH BURRATA  

CULATELLO DI LANGHIRANO BLUME MIT BURRATA 

 

CAPRESE CON MOZZARELLA FIORDILATTE 12,90 € 

CAPRESE WITH FIORDILATTE MOZZARELLA  

CAPRESE MIT FIORDILATTE MOZZARELLA 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

 

I NOSTRI AGRI-PIATTI FREDDI 
OUR AGRI-COLD DISHES 

UNSERE AGRI-KALTEN GERICHTE 
 

 

 

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA STAGIONATO 24 MESI E 

MOZZARELLA FIORDILATTE 18,00 € 

PARMA HAM MATURED FOR 24 MONTHS AND FIORDILATTE 

MOZZARELLA  

24 Monate gereifter Parmaschinken und Fiordilatte-Mozzarella    

 

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA STAGIONATO 24 MESI E 

MELONE (CHIEDERE LA DISPONIBILITA’AL NOSTRO PERSONALE) 16,00 € 

PARMA HAM AGED 24 MONTHS AND MELON (in season) 

24 MONATE GEREIFTER PARMASCHINKEN UND MELONE (je nach 

Saison) 

 

I NOSTRI PRIMI PIATTI 
CASONCELLI DELLA CASA (CHIEDERE LA DISPONIBILITA’ AL NOSTRO PERSONALE)   13,90 € 

CASONCELLI DELLA CASA (ASK OUR STAFF FOR AVAILABILITY) 

CASONCELLI DELLA CASA (FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER 

NACH VERFÜGBARKEIT) 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

I NOSTRI SECONDI PIATTI 

TAGLIATA DI MANZO (PROVENIENTE DA ALLEVAMENTO DI AZIENDA AGRICOLA) 18,00 € 

SLICED BEEF (COMING FROM FARM BREEDING) 

GESCHNITTENES RINDFLEISCH (AUS BAUERNHOFZUCHT) 

ROAST-BEEF CON MAIONESE ALL’ERBA CIPOLLINA CON RUCOLA 
(PROVENIENTE DA ALLEVAMENTO DI AZIENDA AGRICOLA)  

(CHIEDERE LA DISPONIBILITA’ AL NOSTRO PERSONALE) 11,90 € 

ROAST-BEEF with chive mayonnaise and rocket (COMING FROM FARM BREEDING) 

(ASK OUR STAFF FOR AVAILABILITY) 

RASTBEEF mit Schnittlauchmayonnaise und Rucola (AUS BAUERNHOFZUCHT) 

(FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH VERFÜGBARKEIT) 

AGRI-HAMBURGER * DI MANZO GR. 200 (PROVENIENTE DA ALLEVAMENTO DI 

AZIENDA AGRICOLA) CON O SENZA PANE TIPICO.                    10,00 € 

INGR. IL NOSTRO PANE TIPICO HAMBURGER, HAMBURGER* DI MANZO ALLA PIASTRA, CIPOLLE CARAMELLATE, LATTUGA 

GENTILE, FORMAGGIO ALLA PIASTRA.  

AGRI-HAMBURGER * BEEF GR. 200 (COMING FROM FARM BREEDING) 

WITH OR WITHOUT TYPICAL BREAD.  

INPUT OUR TYPICAL HAMBURGER BREAD, GRILLED BEEF HAMBURGER*, CARAMELIZED ONIONS, GENTILE LETTUCE, GRILLED 

CHEESE. 

AGRI-HAMBURGER * RIND GR. 200 (aus landwirtschaftlicher Zucht) 

MIT ODER OHNE TYPISCHES BROT. EINGANG UNSER TYPISCHES HAMBURGERBROT, GEGRILLTER 

RINDFLEISCH-HAMBURGER*, KARAMELLISIERTE ZWIEBELN, NADELSALAT, GEGRILLTER KÄSE. 

HAMBURGER * DI MANZO GR. 200 (PROVENIENTE DA ALLEVAMENTO DI AZIENDA 

AGRICOLA)                                                                                               7,90 € 

HAMBURGER * BEEF GR. 200 (FROM BREEDING FROM AGRICULTURAL FARM) 

HAMBURGER * RINDFLEISCH GR. 200 (AUS ZUCHT AUS 

LANDWIRTSCHAFTLICHEM BAUERNHOF) 



 

Per presenze di eventuali allergeni chiedere al responsabile di sala o 

consultare materiale presente nel menù 

I NOSTRI CONTORNI 
PATATE FRITTE *                                                    5,00 € 

FRENCH FRIES  

POMMES FRITES  

VERDURE GRIGLIATE MISTE. 7,90 € 

MIXED GRILLED VEGETABLES.  

GEMISCHTES GEGRILLTES GEMÜSE. 

GIARDINIERA DI VERDURE FATTE IN CASA                   5,00 € 

(CHIEDERE LA DISPONIBILITA’ AL NOSTRO PERSONALE)                                               

HOMEMADE VEGETABLE GARDEN (ASK OUR STAFF FOR AVAILABILITY)  

HAUSGEMACHTER GEMÜSEGARTEN (FRAGEN SIE UNSERE MITARBEITER NACH 

VERFÜGBARKEIT) 

INSALATA MISTA DI STAGIONE         5,90 € 

LATTUGA GENTILE, RADICCHIO ROSSO, VALERIANA, CAROTE E 

POMODORO. 

GENTILE LETTUCE, RED CHICORY, VALERIAN, CARROTS AND 

TOMATO. 

HEILSALAT, ROTER CHICORE, Baldrian, KAROTTEN UND TOMATEN. 

INSALATA DELLA CASA 6,90 € 

INSALATA MISTA DI STAGIONE, ASPARAGI, UOVA E SCAGLIE DI 

FORMAGGIO STAGIONATO 24 MESI. 

MIXED SEASONAL SALAD, ASPARAGUS, EGGS AND FLAKES OF 24 

MONTHS AGED CHEESE. 

GEMISCHTER SAISONSALAT, SPARGEL, EIER UND FLOCKEN VON 24 

MONATE GEFALTETEM KÄSE. 



 

BEVANDE 

Acqua gas/nat 0,50 ml 1,80 € 

Acqua gas/nat bottiglia “Maniva” 0,75 ml 3,00 € 

Bibite in lattina (Coca-Cola, Coca-Cola Zero) 3,00 € 

Bibite in lattina (Fanta, Sprite, Lemonsoda, Acqua Tonica Schweppes) 3,00 € 

The freddo in lattina (Limone, Pesca)                                                                               3,00 € 

Spremuta d’arancia 3,00 € 

Birra litro alla spina 13,00 € 

Birra media alla spina 5,00 € 

Birra piccola alla spina 4,00 €  

Birra mista media alla spina 5,30 € 

Birra mista piccola alla spina 4,20 € 

Birra media alla spina artigianale rossa San Biagio 6,90 € 

Birra piccola alla spina artigianale rossa San Biagio 4,90 €  

Vini sfusi della casa 
Rosso 1/4 Litro 4,50 € 

Rosso 1/2 Litro 7,50 € 

Rosso 1 Litro                                                                                                                  12,50 € 

Bianco 1/4 Litro 4,50 € 

Bianco 1/2 Litro 7,50 € 

Bianco 1 Litro 12,50 € 

Bicchiere di Vino Moscato 3,90 € 

Bicchiere di Vino Rosso della casa 3,50 € 

Bicchiere di Vino Bianco della casa 3,50 € 

Bicchiere di Vino Bianco Lugana del Cavaliere del Garda 6,00 € 

Bicchiere Spumante Bollicine 6,00 € 

 



 

Vini in Bottiglia cl.75 

Bottiglia Bianco Lugana del Cavaliere del Garda                                                             25,00 €               

Bottiglia di Vino Bianco del Cavaliere                                                                              19,00 € 

Bottiglia di Vino Bianco cortefenilazzo                                                                           13,00 € 

Bottiglia di Vino rosato                                                                                                   14,00 € 

Bottiglia di Vino Rosso del Cavaliere                                                                               13,00 € 

Bottiglia di Vino Rosso Barbera “Dagradi”                                                                      16,00 € 

Bottiglia di Vino Rosso “Croatina” “Dagradi”                                                                   14,00 € 

Bottiglia di Vino Rosso “buttafuoco” “Dagradi”                                                               18,00 € 

Bottiglia di spumante brut bollicine “Dagradi”                                                                19,00 €         

Bottiglia di spumante brut bollicine Franciacorta                                                           40,00 €         

Bottiglia di Prosecco                                                                                                       18,00 € 

Bottiglia Moscato Dolce “Dagradi”                                                                                  15,00 €     

Agri-Aperitivo 

Aperitivo Spritz con Aperol e Snack salati                                                                      6,00 €                                             

Aperitivo Spritz con Campari e Snack salati                                                                    6,00 €         

Aperitivo Vino Lugana Cavaliere del Garda e Snack salati                                                 7,00 €    

Aperitivo con Vino rosso o bianco del Cavaliere e Snack salati                                         6,00 €        

Aperitivo Analcolico alla frutta e Snack salati                                                                 4,50 €         

Alcolici 

Amari (Chiedere al nostro personale la disponibilità dei vari tipi di amari)                       4,50 €                                                      

Anima Nera                                                                                                                      4,50 € 

Bayles Cream                                                                                                                   4,50 € 

Sambuca Molinari                                                                                                             4,50 € 

Grappa                                                                                                                             4,50 € 

Limoncello                                                                                                                        4,50 € 

 



 

Caffetteria 
 

Caffè 1,50 € 

Caffè macchiato con latte caldo/freddo 1,50 € 

Caffè ristretto 1,00 € 

Caffè lungo 1,50 € 

Caffè doppio 2,00 € 

Caffè corretto 1,80 € 

Caffè con panna montata 2,50 € 

Caffè con pallina di gelato 2,90 € 

Caffè freddo 1,50 € 

Caffè dek 1,50 € 

Caffè dek macchiato con latte caldo/freddo 1,50 € 

Caffè dek ristretto 1,10 € 

Caffè dek corretto 1,90 € 

Caffè d’ orzo 1,80 € 

Cappuccino 2,20 € 

Cappuccino dek 2,40 € 

Cappuccino d’ orzo 2,40 € 

Latte freddo 1,60 € 

Latte caldo 1,60 € 

Latte macchiato 1,60 € 

Latte e menta 1,50 € 

Tè caldo 2,00 € 

Camomilla 2,00 € 

Cioccolata calda 2,50 € 

Cioccolata calda con panna 2,90 € 

AGGIUNTA PANNA MONTATA 1,00 € 



 

 

 



 



 

 


